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Anacarde / Conquête du marché international

Des industries de transformation
jaugées sur le “food safety”

Hier jeudi 28 mars 2024, deuxième journée de mission
en Côte d'ivoire de l'institution américaine, Association
of Food Industries (AFI), a été marquée par une visite
de terrain. 

Le Conseil du coton et de l'anacarde (CCA) est bien
déterminé à renforcer l'image de la filière sur le marché
américain voire international à travers un partenariat avec
l'Association Food industries (AFI), une institution
américaine spécialisée dans l'agro-industrie. En mission en
Côte d'Ivoire, du 27 au 29 mars 2024, la délégation
américaine s'est rendue à Cilagri cajou, à Abidjan-Vridi,
avant de mettre le cap sur Dorado Ivory, à Toumodi. Sur le
premier site, Dr Adama Coulibaly et ses hôtes, Robert
Bauer, président de l'AFI, Jean Marie Shaughnessy,
présidente de Peanut and Tree Nut Processors Association
(PTNPA) et Losseny Koné, président de lvory Cashew, ont
visité les installations de cette usine de décorticage et de
transformation de la noix de cajou. Lors de cette visite
guidée, Cynthia Niamoutie, directeur général de Cilagri
cajou, a fait un point. "C'est une grande fierté pour moi de
recevoir cette délégation des Etats-Unis. J'ai fait mes études
là-bas et je suis très heureuse. Cela ne fait que renforcer la
relation qu'on a avec le Conseil du coton et de l'anacarde et
gagner en opportunités. Cela nous permet de rencontrer
les membres de l'Afi, l'association qui régit nos normes à
travers des échanges à l'international au niveau de la vente
de nos produits. Cela fait plaisir qu'ils aient pu voir l'usine
et pour nous, c'est un honneur de montrer tout le travail
fait pour la sécurité et la santé alimentaire. Faire le choix
du “food safety” (hygiène alimentaire) a été très important
pour nous. Le résultat est là. Cilagri cajou fait partie des
entreprises privilégiées. Ils ont été ravis de voir l'usine,
l'excellence opérationnelle qu'on utilise. Ensuite, voir aussi
tous les niveaux de certification que nous avons. Nous

sommes BRV AA. Le seul en Côte d'Ivoire à l'avoir sur
l'entièreté de notre process. Nous avons échangé sur
toutes les exportations que nous faisons aux Etats- Unis,
l'importance de la norme AFI à travers nos relations
commerciales avec tous nos partenaires”", a-t-elle confié.
Idem dans la seconde usine où les responsables se sont dit
honorés par la visite de l'institution américaine. Tout le
process de cette usine de transformation de la noix de
cajou a fait l'objet d'une visite dans le strict respect des
règles d'hygiène : port de chasuble, chaussons, bonnets et
cache-nez. Des magasins de stockage au triage des noix,
tout un processus minutieux qui a été apprécié par les
visiteurs impressionnés par le travail effectué pour des
noix de qualité. La visite terrain se poursuit aujourd'hui
vendredi 29 mars 2024, à Yamoussoukro.
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